
ตารางฝึกอบรม 

โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการสีข้าวเพื่อเพิ่มคุณภาพข้าว 

หัวข้อ อบรมเชิงปฏิบัตกิารเทคโนโลยีการลดความชื้นและการเก็บรักษาข้าวเปลือก 

ระหว่างวันที่  ๒๕– ๒๗ เมษายน ๒๕๖๑ 

วันที ่ ๐๘: ๓๐-๐๙:๐๐น. ๐๙:๐๐-๑๐:๐๐ น. ๑๐:๐๐-๑๒:๐๐ น. ๑๒:๐๐: ๑๓:
๐๐ น. 

๑๓:๐๐-๑๗:๐๐ น. 

๒๕เมษายน ๒๕๖๑ ลงทะเบียน คุณสมบัติของข้าวเปลือก และ
การเปลี่ยนแปลง 

ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

หลักการลดความชืน้ 
ผศ.ดร.ใจทิพย์ วานิชชัง 

พัก ปฏิบัติการตรวจสอบเคร่ืองวัดความชื้น 
ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง,ผศ.ดร.ใจทิพย์ 
วานิชชัง และ ดร.พรอารีย์ ศิริผลกุล 

๒๖เมษายน ๒๕๖๑ ปัจจัยท่ีมีผลต่อการลดความชื้นขา้วเปลือก  
ผศ.ดร.ใจทิพย์ วานิชชัง 

ประเภทของเคร่ืองอบลด
ความชื้นเมล็ดพืช 

ผศ.ดร.ใจทิพย์ วานิชชัง 

พัก ปฏิบัติการผลของอุณหภูมกิารเก็บรักษาต่อ
คุณภาพข้าว 

ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง,ผศ.ดร.ใจทิพย์ 
วานิชชัง และ ดร.นฤมล บุญกระจ่าง 

๒๗เมษายน ๒๕๖๑ การลดความชื้นข้าวเปลือก 
ผศ.ดร.ใจทิพย์ วานิชชัง 

เทคโนโลยีการเก็บรักษา
ข้าวเปลือก  

ผศ.ดร.ใจทิพย์ วานิชชัง 

พัก ปฏิบัติการประเมินสมรรถนะพัดลม 
ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง,ผศ.ดร.ใจทิพย์ 

วานิชชัง และ ดร.นฤมล บุญกระจ่าง 
หมายเหตุ ๑. ผู้เข้าอบรมที่มีเวลาอบรมน้อยกว่า 80 % ไมม่ีสิทธ์ิรับใบประกาศนียบตัรรับรองการเข้ารว่มอบรมทุกหัวข้อในการอบรม 

  ๒. พักรับประทานอาหารว่างระหว่าง ๑๐: ๐๐ - ๑๐:๑๕ น. และ ๑๕: ๐๐ - ๑๕:๑๕ น. 

  ๓. ค่าใช้จ่ายในการเดินทาง ท่ีพัก อาหารเช้า และอาหารเย็น ให้ผู้เข้าอบรมเบิกจากต้นสังกัด ผู้จดัการอบรมรับผดิชอบเพียงค่าเอกสารการอบรม อาหารกลางวัน และอาหารว่างเท่านั้น 

 ๔. รับผู้เข้าอบรมเพียง ๔๐ คนเทา่นั้น 



ตารางฝึกอบรม 

โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการสีข้าวเพื่อเพิ่มคุณภาพข้าว 

หัวข้อ อบรมเชิงปฏิบัตกิารเทคโนโลยีการเพ่ิมผลิตภาพข้าว 

ระหว่างวันที่  ๒๘– ๓๐ เมษายน ๒๕๖๑ 

วันที ่ ๐๘: ๓๐-๐๙:๐๐น. ๐๙:๐๐-๑๐:๐๐ น. ๑๐:๐๐-๑๒:๐๐ น. ๑๒:๐๐: ๑๓:
๐๐ น. 

๑๓:๐๐-๑๗:๐๐ น. 

๒๘เมษายน ๒๕๖๑ ลงทะเบียน คุณภาพข้าวที่มีต่อการสีข้าว 
ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

กระบวนการสีข้าว 
ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

พัก ปฏิบัติการตรวจสอบคุณภาพข้าวเพ่ือการ
รับซ้ือ และการวางแผนการผลิต 

ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง,ผศ.ดร.ใจทิพย์ 
วานิชชัง และ ดร.พรอารีย์ ศิริผลกุล 

๒๙เมษายน ๒๕๖๑ ปัจจัยการท าความสะอาด และการคัดแยกที่มีผลต่อการสี
ข้าวเปลือก  

ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

ปัจจัยท่ีมีผลต่อการกะเทาะ
เปลือก 

ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

พัก ปฏิบัติการวิเคราะห์ปัจจัยท่ีมีผลต่อการสี
ข้าว 

ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง,ผศ.ดร.ใจทิพย์ 
วานิชชัง และ ดร.นฤมล บุญกระจ่าง 

๓๐เมษายน ๒๕๖๑ ปัจจัยท่ีมีผลต่อการขัดขาวข้าว 
ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

การบริหารการผลิตของโรงสี
ข้าว  

ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

พัก ปฏิบัติการประเมินสมรรถนะเคร่ืองสีข้าว 
ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง,ผศ.ดร.ใจทิพย์ 

วานิชชัง และ ดร.พรอารีย์ ศิริผลกุล 
หมายเหตุ ๑. ผู้เข้าอบรมที่มีเวลาอบรมน้อยกว่า 80 % ไมม่ีสิทธ์ิรับใบประกาศนียบตัรรับรองการเข้ารว่มอบรมทุกหัวข้อในการอบรม 

  ๒. พักรับประทานอาหารว่างระหว่าง ๑๐: ๐๐ - ๑๐:๑๕ น. และ ๑๕: ๐๐ - ๑๕:๑๕ น. 

  ๓. ค่าใช้จ่ายในการเดินทาง ท่ีพัก อาหารเช้า และอาหารเย็น ให้ผู้เข้าอบรมเบิกจากต้นสังกัด ผู้จัดการอบรมรับผดิชอบเพียงค่าเอกสารการอบรม อาหารกลางวัน และอาหารว่างเท่านั้น 

  ๔. รับผูเ้ข้าอบรมเพียง ๔๐ คนเทา่นั้น 


