
ตารางฝึกอบรม 
โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารสีข้าวเพือ่เพิม่คุณภาพข้าว 

หัวข้อ เทคโนโลยกีารลดความช้ืนและเกบ็รักษาข้าวเปลอืก 
วนั/เวลา 8.30-9.00 9.00-10.00 10.00-12.00 12.00- 

13.00 
13.00-17.00 

26    
มนีาคม    
55 

ลง 
ทะเบียน 

คุณสมบัติของข้าวเปลอืก
และการเปลีย่นแปลง               

ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

หลกัการลดความช้ืน 
ผศ.ดร.ใจทพิย์ วานิชชัง 

พกั ปฏบิัติการตรวจสอบเคร่ืองวดัความช้ืน 
ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ – ผศ.ดร.ใจทพิย์  - อ.นฤมล 

27    
มนีาคม    
55 

ปัจจัยทีม่ผีลต่อการลดความช้ืน
ข้าวเปลอืก 

ผศ.ดร.ใจทพิย์ วานิชชัง 

ประเภทของเคร่ืองอบลด
ความช้ืนเมลด็พชื 

ผศ.ดร.ใจทพิย์ วานิชชัง 

พกั ปฏบิัติการผลของอณุหภูมกิารเกบ็รักษาต่อ
คุณภาพข้าว 

ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ – ผศ.ดร.ใจทพิย์  -  อ.เชิดศักดิ์ 

28    
มนีาคม    
55 

การลดความช้ืนข้าวเปลอืก 
ผศ.ดร.ใจทพิย์ วานิชชัง 

เทคโนโลยกีารเกบ็รักษา
ข้าวเปลอืก 

ผศ.ดร.ใจทพิย์ วานิชชัง 

พกั ปฏบิัติการประเมนิสมรรถนะพดัลม 
ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ – ผศ.ดร.ใจทพิย์  -  อ.เพยีงขวญั 

 
หมายเหตุ  1. ผู้เข้าอบรมทีม่เีวลาอบรมน้อยกว่า 80 เปอร์เซ็นต์ไม่มสิีทธิได้รับใบประกาศเข้าร่วมอบรมในแต่ละหัวข้อเร่ือง 
                  2. พกัเบรกระหว่าง 1.00-10.15 น. และ 15.00-15.15 น. 



ตารางฝึกอบรม 
โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารสีข้าวเพือ่เพิม่คุณภาพข้าว 

หัวข้อ เทคโนโลยกีารเพิม่ผลผลติการสีข้าว 
วนั/เวลา 8.30-9.00 9.00-10.00 10.00-12.00 12.00- 

13.00 
13.00-17.00 

2    
เมษายน    

55 

ลง 
ทะเบียน 

คุณภาพข้าวทีม่ผีลต่อการ
สีข้าว 

ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

กระบวนการสีข้าว 
ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

พกั ปฏบัิติการตรวจสอบคุณภาพข้าวเพือ่การรับซ้ือ
และการวางแผนการผลติ 

ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ – ผศ.ดร.ใจทพิย์  -  อ.นฤมล 

3    
เมษายน    

55 

ปัจจัยการท าความสะอาดและการคดั
แยกทีม่ผีลต่อการสีข้าวเปลอืก 
ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

ปัจจัยทีม่ผีลต่อการ
กะเทาะข้าวเปลอืก 

ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

พกั ปฏบิัติการวเิคราะห์ปัจจัยทีม่อีทิธิพลต่อการสีข้าว 
ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ – ผศ.ดร.ใจทพิย์  -  อ.เชิดศักดิ์ 

4    
เมษายน    

55 

ปัจจัยทีม่ผีลต่อการขดัขาวข้าว 
ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

การบริหารการผลติของ
โรงสีข้าว 

ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

พกั ปฏบิัติการประเมนิสมรรถนะเคร่ืองสีข้าว 
ผศ.ดร.ผดุงศักดิ์ – ผศ.ดร.ใจทพิย์  -  อ.เพยีงขวญั 

 
หมายเหตุ  1. ผู้เข้าอบรมทีม่เีวลาอบรมน้อยกว่า 80 เปอร์เซ็นต์ไม่มสิีทธิได้รับใบประกาศเข้าร่วมอบรมในแต่ละหัวข้อเร่ือง 
                  2. พกัเบรกระหว่าง 1.00-10.15 น. และ 15.00-15.15 น. 



ตารางฝึกอบรม 
โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารสีข้าวเพือ่เพิม่คุณภาพข้าว 

หัวข้อ เทคโนโลยกีารปรับปรุงคุณภาพการแปรรูปข้าว(ข้าวน่ึง ข้าวเก่า และข้าวน่ึงสมุนไพร) 
วนั/เวลา 8.30-9.00 9.00-10.00 10.00-12.00 12.00- 

13.00 
13.00-17.00 

9    
เมษายน    

55 

ลงทะเบียน การปรับปรุงคุณภาพ
ข้าว 

ผศ.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

เทคโนโลยกีารผลติข้าวน่ึง
คุณภาพสูง 

ผศ.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

พกั ปฏบัิติการปรับปรุงคุณภาพข้าว 
 

ผศ.ผดุงศักดิ์ – ผศ.ใจทพิย์  -  อ.นฤมล 

10    
เมษายน    

55 

เทคโนโลยกีารลดความช้ืนข้าวน่ึง
คุณภาพสูง 

ผศ.ใจทพิย์ วานิชชัง 

เทคโนโลยกีารสีแปรรูปข้าวน่ึง
คุณภาพสูง 

ผศ.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

พกั ปฏบัิติการทดสอบผลของอณุหภูมต่ิอการ
แตกร้าวของข้าวเปลอืก 

ผศ.ผดุงศักดิ์ – ผศ.ใจทพิย์  -  อ.เชิดศักดิ์ 

11    
เมษายน    

55 

เทคโนโลยกีารปรับปรุงคุณภาพ
ความเก่าของข้าว 

ผศ.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

เทคโนโลยกีารพฒันาข้าวน่ึง
สมุนไพร 

ผศ.ผดุงศักดิ์ วานิชชัง 

พกั ปฏบิัติการประเมนิสมรรถนะการลด
ความช้ืนข้าวเปลอืก 

ผศ.ผดุงศักดิ์ – ผศ.ใจทพิย์  -  อ.ชัยสิทธ์ิ 

 
หมายเหตุ  1. ผู้เข้าอบรมทีม่เีวลาอบรมน้อยกว่า 80 เปอร์เซ็นต์ไม่มสิีทธิได้รับใบประกาศเข้าร่วมอบรมในแต่ละหัวข้อเร่ือง 
                  2. พกัเบรกระหว่าง 1.00-10.15 น. และ 15.00-15.15 น. 


